
QUI FU LA LOGGIA DEL BONDELMONTI ARSA DAL
POPOLO MINUTO TUMULTUANTE  NELLA SOLLEVAZIONE

DEI CIOMPI L'ANNO MCCCLXXVIII INDI IN PARTE
RISARCITA E FINALMENTE RIDOTTA AD ALTRO USO

QUEST'ANNO MDCCXVIII... 

...nei primi del 1900 venne donato all'Opera Pia Cucine Popolari (ancora oggi
proprietari delle mura) e destinato a mensa per i poveri. Danneggiato dalla tragica

alluvione del 1966 venne restaurato e affidato nel 1968 ai nostri genitori Totò e
Paola che aprirono questo ristorante condotto ora da noi Piero ed Eleonora...

 e dai nostri rispettivi figli Lorenzo e Tommaso
Grazie per averci scelto e

Buon Appetito! 

HERE WAS THE BUONDELMONTI'S LODGE BURNT BY THE
RIOTOUS LOW PEOPLE DURING THE CIOMPI'S REBELLION
IN THE YEAR 1378 THEN PARTLY REBUILT AND FINALLY

TURNED INTO SOMETHING ELSE THIS YEAR 1718...

... in the early 1900's the building was donated to the Church Soup Kitchen (still
owned today). It was demaged by the Flood of 1966, then restored and in 1968

was given to our parents Totò and Paola who opened this restaurant that we
Eleonora and Piero and our respective children Lorenzo and Tommaso are still

managing today...
Thank you for visiting us 

Enjoy your meal! 



I n  q u e s t o  l o c a l e  t r o v e r a i  p r o d o t t i  p r e v a l e n t e m e n t e  d e r i v a n t i  d a
a l l e v a m e n t i  s o s t e n i b i l i ,  s t r u t t u r e  n e l l e  q u a l i  v e n g o n o  a l l e v a t i  g l i
a n i m a l i  r i s p e t t a n d o  i l  l o r o  b e n e s s e r e  e  g a r a n t e n d o g l i  u n o  s t i l e  d i  v i t a
r i s p e t t o s o  e  s a l u t a r e .  A l  t e m p o  s t e s s o  q u e s t e  s t r u t t u r e  r i s p e t t a n o
l ’ a m b i e n t e  c h e  l e  c i r c o n d a  a b b a t t e n d o  i  t a s s i  d i  i n q u i n a m e n t o .

Carni bovine utilizzate:

Vitellone Bianco dell'Appennino Centrale:
I  p r o f u m i  d e l l e  e s s e n z e  d e i  p r a t i  e  d e i  p a s c o l i  d e l l ’ A p p e n n i n o  c e n t r a l e
c o n  c u i  s i  a l i m e n t a n o  g l i  a n i m a l i  s i  r i t r o v a n o  n e l l ’ a r o m a  e  n e l  s a p o r e ,
d i s t i n g u e n d o l a  d a  t u t t e  l e  a l t r e  c a r n i .
L e  c a r n i  p r o d o t t e  d a l l e  r a z z e  C h i a n i n a ,  M a r c h i g i a n a  e  R o m a g n o l a  ( l e
u n i c h e  a  p o t e r e  e s s e r e  c e r t i f i c a t e  c o n  i l  m a r c h i o  I G P  “ V i t e l l o n e  B i a n c o
d e l l ’ A p p e n n i n o  C e n t r a l e ” )  s i  c o l l o c a n o  t r a  l e  p r o d u z i o n i  a n i m a l i  d i
a l t o  p r e g i o  a n c h e  g r a z i e  a d  u n a  f o r t u n a t a  c o m b i n a z i o n e  c h e  a s s o c i a  a
q u e s t a  p r e d i s p o s i z i o n e  g e n e t i c a ,  s i s t e m i  n a t u r a l i  d i  a l l e v a m e n t o  e  d i
a l i m e n t a z i o n e .

Scottona: 

IGP: Indicazione Geografica Tipica 

Opzione Vegetariana

Wifi account: Vodafone RISTORANTE TOTO

Wifi Password: ristorantetoto1968

L a   s c o t t o n a  è  i l  n o m e  c o n  c u i  s i  i d e n t i f i c a n o  l e  b o v i n e  c h e  n o n  h a n n o
a n c o r a  p a r t o r i t o  e  d i  e t à  c o m p r e s a  t r a  i  1 5  e  i  2 2  m e s i .  
C i ò  c h e  r e n d e  p r e l i b a t a  l a  c a r n e  d i  s c o t t o n a  è  l ’ e l e v a t a  p r e s e n z a  d e g l i
o r m o n i ,  a n c h e  c o n o s c i u t i  c o m e  e s t r o g e n i .  I n o l t r e ,  l a  p r e s e n z a  d e i
g r a s s i  ( m a r e z z a t u r e )  c h e  t e n d o n o  a  s c i o g l i e r s i  d u r a n t e  l a  c o t t u r a ,
a g g i u n g o n o  m o r b i d e z z a  e  g u s t o  a l  t a g l i o  d i  c a r n e  s c e l t o .  
N o n  t u t t e  l e  c a r n i  d i  s c o t t o n a  p e r ò  s o n o  u g u a l i .  I l  g u s t o  e  l a
t e n e r e z z a  s o n o  r a g g i u n t i  s o l o  q u a n d o  l a  b o v i n a  è  a l l e v a t a  s e c o n d o
r i g o r o s i  s t a n d a r d ,  a l l ’ a r i a  a p e r t a  e  s e n z a  l ’ a g g i u n t a  d i  e s t r o g e n i .  



I  N O S T R I  A N T I P A S T I

T a g l i e r e  c o n s i g l i a t o  p e r  2  p e r s o n e  c o n :  P r o s c i u t t o  C r u d o  T o s c a n o  d i  S c a r p a c c i a
I G P ,  S a l a m e  T o s c a n o  D O P ,  S b r i c i o l o n a  d e l  C a s e n t i n o  I G P ,  S o p r a s s a t a ,  S a l a m e  d i

C i n g h i a l e ,  S a l s i c c i a  d i  C i n g h i a l e ,  P e c o r i n o  T o s c a n o  D O P ,  c r o s t i n i  m i s t i .

P o r t i o n  r e c o m m e n d e d  f o r  2  p e o p l e  w i t h :  s a l a m e  t o s c a n o  D O P ,  S b r i c i o l o n a  I G P ,
S o p r a s s a t a ,  w i l d  b o a r  s a l a m i ,  w i l d  b o a r  s a u s a g e ,  P e c o r i n o  c h e e s e  a n d  m i x e d  c r o s t i n i  

€ 20,00

Antipas to "Vetr ina Toscana"

Cros t ini Toscani
C r o s t i n i  T o s c a n i  d i  f e g a t i n i  d i  p o l l o  

T o a s t e d  b r e a d  w i t h  c i c k e n  l i v e r  p a t e

€ 7,50

Lardo di Colonnata
C r o s t i n i  d i  L a r d o  d i  C o l o n n a t a  I G P  s t a g i o n a t o  i n  c o n c a  d i  m a r m o  

T o a s t e d  b r e a d  w i t h  t u s c a n  C o l o n n a t a ' s  B a c o n  

€ 9,00 

Cros tone Sals icc ia e Stracchino
C r o s t o n e  a l  f o r n o  c o n  S a l s i c c i a  T o s c a n a  e  S t r a c c h i n o  

T o a s t e d  b r e a d  w i t h  t u s c a n  s a u s a g e s  a n d  S t r a c c h i n o  c h e e s e  

€ 9,00 

Crudo di Scarpaccia IGP e Burrata pugl i e s e DOP 
T u s c a n  h a m  a n d  B u r r a t a  D O P  c h e e s e

€ 14,00 



P A S T A  F R E S C A  F A T T A  A  M A N O

F a t t i  a  m a n o  r i p i e n i  d i  r i c o t t a  e  s p i n a c i  c o n  r a g ù  d i
S c o t t o n a  o  b u r r o  e  s a l v i a  

C h e e s e  a n d  s p i n a c h  R a v i o l i  w i t h  m e a t s a u c e  o r
b u t t e r  a n d  s a g e  

€ 12,00

Raviol i  di Rico t ta e Spinaci

F a t t i  a  m a n o  c o n :  r a g ù  d i  c i n g h i a l e *  o  C a c i o  e  P e p e  o  a l l ' A g l i o n e  

H a n d m a d e  P i c i  S e n e s i  w i t h :  w i l d  b o a r  s a u c e * ,  o r  p e p p e r  a n d  p e c o r i n o
c h e e s e  o r  t o m a t o ' s  s a u c e  a n d  g a r l i c  

€ 12,00

Pici Senes i

T o r t e l l o n i  d i  p a t a t e  d e l  M u g e l l o  a l  r a g ù  d i  S c o t t o n a

P o t a t o e s  r a v i o l i  w i t h   m e a t s a u c e

€ 12,00

Torte l l i  del Mugello

T a g l i a t e l l e  c o n  r a g ù  d i  S c o t t o n a ,  p r o s c i u t t o  c o t t o  e  f u n g h i  f r e s c h i
C h a m p i g n o n s  

N o o d l e s  w i t h  m e a t  s a u c e ,  p a r m a  h a m ,  f r e s h  c h a m p i g n o n s  m u s h r o o m s

€ 12,00

Tagl iate l l e alla Totò

* i n  m a n c a n z a  d i  p r o d o t t i  f r e s c h i  i  p r o d o t t i  p o t r e b b e r o  e s s e r e  c o n g e l a t i  

tracce di

tracce di

tracce di

tracce di



P R I M I  P I A T T I

f a t t a  i n  c a s a  c o n  p o m o d o r o  f r e s c o ,  g r a n a  p a d a n o  D O P ,  f i o r  d i  l a t t e  e
b a s i l i c o  

H o m e  m a d e  E g g p l a n t  P a r m i g i a n a  w i t h  t o m a t o ' s  s a u c e ,  g r a n a  p a d a n o
D O P ,  m o z z a r e l l a  c h e e s e  a n d  b a s i l

€ 11,00

Parmigiana di Melanzane 

Z u p p a  d i  v e r d u r e  f a t t a  i n  c a s a  c o n  p a n e ,  f a g i o l i  e  c a v o l o  n e r o  I G T  

V e g e t a b l e ' s  s o u p  w i t h  b r e a d ,  b e a n s  a n d  b l a c k  c a b b a g e  

€ 10,00

Ribol l i ta

P a p p a  a l  p o m o d o r o  c l a s s i c a  c o n  p o m o d o r o ,  p a n e
r a f f e r m o ,  a g l i o  e  b a s i l i c o  

T o m a t o  s o u p  w i t h  b r e a d ,  g a r l i c  a n d  b a s i l

€ 10,00

Pappa al Pomodoro



Bistecca alla Fiorent ina di Chianina  

S E C O N D I  P I A T T I

p e s o  m i n i m o  7 0 0 - 8 0 0 g  c i r c a

 F l o r e n t i n e  B e e f S t e a k ,  m i n i m u m  7 0 0 - 8 0 0 g

€ 4,80 / 100 G 

Bistecca alla Fiorent ina 

T a g l i a t a  d i  f i l e t t o  d i  m a n z o  s e r v i t a  s u  u n  l e t t o  d i  r u c o l a ,  o l i o ,  s a l e  e
a c e t o  b a l s a m i c o  

g r i l l e d  b e e f  c u t  i n  s m a l l  p i e c e s  s e r v e d  w i t h  r u c o l a  a n d  b a l s a m i c  v i n e g a r  

€ 24,00 

Tagl iata di File t t o con rucola e aceto bal samico 

p e s o  m i n i m o  7 0 0 - 8 0 0 g  c i r c a

C h i a n i n a  F l o r e n t i n e  B e e f S t e a k ,  m i n i m u m  7 0 0 - 8 0 0 g

€ 6,00 / 100 G 

F i l e t t o  d i  P o l l o  t a g l i a t o  a  f e t t i n e  s e r v i t o  s u  l e t t o  d i  r u c o l a ,  o l i o  e  a c e t o  b a l s a m i c o  

C h i c k e n  c h e s t  i n  s l i c e  w i t h  r u c o l a ,  o l i v e  o i l  a n d  b a l s a m i c  v i n e g a r  

€ 15,00

Tagl iata di Pol lo

Tagl iata di File t t o al Rosmarino
T a g l i a t a  d i  F i l e t t o  d i  m a n z o  c o n d i t a  c o n  o l i o  e v o  e  r o s m a r i n o  

€ 24,00
G r i l l e d  b e e f  f i l l e t  s t e a k  s e r v e d  w i t h  o l i v e  o i l  a n d  r o s e m a r y



S E C O N D I  P I A T T I

2  S a l s i c c e  T o s c a n e  a l l a  g r i g l i a  a c c o m p a g n a t e  d a  p a n e  a b b r u s t o l i t o  

2  T u s c a n  S a u s a g e s  o n  t h e  g r i l l  w i t h  t o a s t e d  b r e a d

€ 12,00 

Sals icc ia Toscana alla gr igl ia

T r i p p a  F i o r e n t i n a  C l a s s i c a  a l  p o m o d o r o  

F i o r e n t i n e  T r i p e  w i t h  t o m a t o  s a u c e  

€ 12,00 

Trippa alla Fiorent ina

s e r v i t o  c o n  i n s a l a t a ,  p o m o d o r i n i  e  p a t a t i n e  f r i t t e

S c o t t o n a  b e e f  B u r g e r  s e r v e d  w i t h  s a l a d ,  t o m a t o e s  a n d  f r i e d  p o t a t o e s

€ 16,00 

Burger di Scot tona tracce di



C O N TO R N I

F r i e d  f r e n c h  f r i e s  o r  b a k e d  p o t a t o e s

€ 4,50 

Patate Fri t t e* o al Forno 

S p i n a c i  s a l t a t i  c o n  a g l i o ,  o l i o  e  p e p e r o n c i n o  

€ 5,00 

Spinaci Saltat i* 

C o o k e d  s p i n a c h  w i t h  g a r l i c  a n d  c h i l i  p e p p e r s

i n s a l a t i n a  e  p o m o d o r i n i

€ 4,50 

Insalata mis ta

m i x  s a l a d  w i t h  t o m a t o e s

f a g i o l i  C a n n e l l i n i  P T T  c o n  p o m o d o r o ,  s a l v i a  e  a g l i o

€ 5,00 

Fagiol i  Cannell ini all 'Uccel l e t t o 

w h i t e  t u s c a n  b e a n s  w i t h  t o m a t o  s a u c e ,  g a r l i c  a n d  s a g e  

* i n  m a n c a n z a  d i  p r o d o t t i  f r e s c h i  i  p r o d o t t i  p o t r e b b e r o  e s s e r e  c o n g e l a t i  



M A R I N A R A

M A R G H E R I T A

N A P O L E T A N A
tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies, cappers, origano

P R O S C I U T T O  E  F U N G H I
tomato sauce, mozzarella cheese, ham, mushrooms

4  F O R M A G G I

A L L A  T O T Ò
mozzarella cheese, cherry tomatoes, black olives, anchovies, rucola

S A L A M I N O  P I C C A N T E

P O R C I N I

S A L S I C C I A  E  C I P O L L A

4  S T A G I O N I

C A P R I C C I O S A

M A I A L O N A

S P E C K  E  G O R G O N Z O L A

L A  B U R R A T A  D O P
tomato sauce, cherry tomatoes, Burrata DOP cheese in the middle, basil

C O V A C C I N O  L A R D E L L A T O
Covaccino pizza with Lardo di Colonnata DOP 

M E Z Z A L U N A  T O T Ò

O ' S O L E  E  N A P U L E

V E G E T A R I A N A

L E  N O S T R E  P I Z Z E

tomato sauce, garlic, origano, olive oil 

tomato sauce, mozzarella cheese, basil, olive oil 

€6 , 50

€7 , 50

tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzola DOP, grana padano DOP, fontina cheese

€10 , 00

€1 1 , 00

€10 ,00

€10 ,00

tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salame
€10 , 00

tomato sauce, mozzarella cheese, wild mushrooms 
€1 1 , 00

tomato sauce, mozzarella cheese, tuscan sausages, onions
€10 , 00

tomato sauce, mozzarella cheese, ham, artichokes, black olives, mushrooms 
€10 , 00

tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salame, artichokes, black olives, mushrooms 
€10 , 00

tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salame, tuscan sausages, ham, würstel
€ 1 1 , 00

tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzola DOP cheese, Sudtirol Speck 
€1 1 , 00

tomato sauce, cherry tomatoes, Bufala mozzarella cheese during the cooking, pesto basil 
€ 12 , 50

€12 , 50

€10 , 00

€9 , 50

tomato sauce, mozzarella cheese, eggplants, mushrooms, black olives, artichokes, rucola 

Half Calzone with ham and mozzarella cheese, half tomato sauce, mozzarella, Parma ham, rucola 
€12 , 50

tracce di

tracce di

tracce di

La farina utilizzata per le
nostre pizze può contenere
tracce di senape e soia

The flour used to make our
pizzas could contain traces
of mustard and soy 



B E V A N D E

Acqua minerale San Benedetto 75cl

Birra alla Spina Pedavena 20 cl

Birra alla Spina Pedavena 40 cl

Birra Artigianale in bottiglia 33cl

Coca Cola, Fanta, Sprite ,  Lemon Soda 33cl 

Caffè Espresso

€ 2,50 

€ 3,50 

€ 6,00 

€ 6,00 
€ 3,50 

€ 2,00 
Amari e Limoncel lo € 5,00
Grappa Toscana Bianca o Barricata € 5,00

Coperto €2,50

Legenda Allergeni

V I N O  D E L L A  C A S A

Fiaschetto "Totò" da 0,5 L € 9,00

Fiaschetto "Totò" da  1 L € 16,00

Calice "Totò" € 4,00

Glutine (Cereals)

Latte (Milk) 

Pesce (Fish) 

Sedano (Celery)

Frutta a guscio (Nuts)

Arachidi (Peanuts)

Lupini (Lupin)

Soia (Soybeans)

Solfiti (Sulphites)

Uova (Eggs) Senape (Mustard)


