ristorante dal 1968

QUI FU LA LOGGIA DEL BONDELMONTI ARSA DAL
POPOLO MINUTO TUMULTUANTE NELLA SOLLEVAZIONE
DEI CIOMPI L'ANNO MCCCLXXVIII INDI IN PARTE
RISARCITA E FINALMENTE RIDOTTA AD ALTRO USO
QUEST'ANNO MDCCXVIIL...

...net primi del 1 900 venne donato al[’Opem Pia Cucine Popolari (ancora 0ggi
Propriemri delle mura) e destinato a mensa per i Poveri. Danneggiato dalla tmgica
alluwvione del 1966 venne restaurato e affidato nel 1968 ai nostri genitori Toto e
Paola che aprirono questo ristorante condotto ora da noi Piero ed Eleonora...

e dai nostri rispettivi ftglt Lorenzo e Tommaso
Gm{ie per averci scelto e
Buon Appetito!

HERE WAS THE BUONDELMONTI'S LODGE BURNT BY THE
RIOTOUS LOW PEOPLE DURING THE CIOMPI'S REBELLION
IN THE YEAR 1378 THEN PARTLY REBUILT AND FINALLY
TURNED INTO SOMETHING ELSE THIS YEAR 1718...

.. in the early 1900's the building was donated to the Church Soup Kitchen (still
owned today). It was demaged b) the Flood of 1960, then restored and in 1968
was given to our parents Toto and Paola who openec[ this restaurant that we
Eleonora and Piero and our respective children Lorenzo and Tommaso are still
managing tod@'...

T/mnkyou for Visiting us

R Enjoy your meal! ﬁ
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In questo [ocale troverai Jvroc[otti dnreva[entemente derivanti da
allevamenti sostenibili, strutture nelle qua[z’ vengono allevati g[i
animali risdvettanc[o il loro benessere e garantenc[og[i uno stile di vita
risyettoso ¢ salutare. Al temdvo stesso queste strutture risyettano
["ambiente che [e circonda abbattendo i tassi di inquinamento.

Carni bovine utilizzate:

o Vitellone Bianco dell’ ﬂffennino Centrale:
Ifrofumi delle essenze Jeifrati ) Jeifascofi Je[[’ﬂffennino centrale

con cui si alimentano g[i animali si ritrovano nell’aroma e nel sapore,
c[istinguenc[o[a da tutte [e altre carni.

Le carniyrocfotte dalle razze Chianina, Marcﬁigiana ¢ Romagno[a ([e
uniche a potere essere certificate con il marchio IGP “Vitellone Bianco
dell"Appennino Centrale”) si collocano tra [e produzioni animali di
alto fregio anche grazie ad una fortunata combinazione che associa a
questa frefisdnosizione genetica, sistemi naturali di allevamento ¢ di
alimentazione.

e Scottona:

La scottona & il nome con cui si identificano [e bovine che non hanno
ancora partorito e di eta compresa tra i 15 e i 22 mesi.

Cio che rende fre[iﬁata [a carne di scottona ¢ [elevata presenza c{e‘g[i
ormoni, anche conosciuti come estrogeni. Inoltre, [a presenza dei
grassi (marezzature) che tendono a sciog[iersi durante [a cottura,
aggiungono morbidezza e gusto al tag[io di carne scelto.

Non tutte [e carni di scottona dveré sono ugua[i. Il gusto e [a
tenerezza sono raggiunti solo quando [a bovina & allevata secondo
rigorosi standard, all’aria aperta ¢ senza [’aggiunta di estrogeni.

% IGP: Indicazione geOﬂrafica Tl';m'ca Wifi account: Voafafone RISTORANTE TOTO

Opzione Vegetariana Wifi Password: ristorantetoto1968
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| NOSTRI ANTIPASTI

amtbﬁw&t& “Vetvina Joscana” @ © @ ©

Tag[iere consig[iato per Zfersone con: Prosciutto Crudo Toscano di Scardvaccia
IgP, Salame Toscano DOP, Shriciolona del Casentino IgP, Soyrassata, Salame di
Cinghiale, Salsiccia di Cinghiale, Pecorino Toscano DOP, crostini misti.

Portion recommena{ea{for ZfeOf[e with: salame toscano DOP, Shriciolona IgP,
Soprassata, wild boar salami, wild boar sausage, Pecorino cheese and mixed crostini

€ 20,00

Coostini Joscani © @ ©
Crostini Toscani di fegatini afidvo[[o

Toasted bread with cicken [iverfate
€ 750

darde di Colonnata

Crostini di Lardo di Colonnata IGP stagionato in conca di marmo

Toasted bread with tuscan Colonnata's Bacon

€ 900

Coestone Salsiccia ¢ Stvacchine

C’blﬂf‘bwue/ al éo’brw cen Swgﬁ(boom/ J_o&oowva/ e Stvacchine

Jeasted bvead with tuscan sauwsawgos and Stvacchine cheese

€ 900

Conde di Soaﬁu/moobw JGP ¢ Pusvata J:m/%@w&@ DOP @&

Tuscan ham and Burrata DOP cheese

€ 14.00



PASTA FRESCA FATTA A MANO

Ravicli di Ricetta e S{pbrwuob ® tracce di

Fatti a mano riyieni di ricotta e sdvinaci con ragzl di
Scottona o burro ¢ salvia

Cheese and syinacﬁ Ravioli with meatsauce or
butter and sage

€ 12 .00

Pici Senesi © ® tracce di

Fatti a mano con: ragi di cingﬁia[e* 0 Cacio e Pepe 0 a[[’][g[ione

Handmade Pici Senesi with: wild boar sauce”, or pepper aanecorino
cheese or tomato's sauce andgar[ic

€ 12 .00

Jovtelli del Wlw%@%& ® O tracedi
Tortelloni Jifatute del Muge[[o al raga di Scottona

Potatoes ravioli with meatsauce

€ 12 .00

Je wg@bwte@@& alla Joté © ® tracce di

Tag[iate[[e con ra\git di Scottona,yrosciutto cotto e fungﬁi frescﬁi
Champignons

Nooc[[es Wl'tﬁ meat sauce,dnarma ﬁam, fresﬁ cﬁan@iynons musﬁrooms

€ 12,00

*in mancanza z[ij)roa{otti frescﬁi iyrodottij)otreﬁﬁero essere con‘ge[ati



PRIMI PIATTI

Ww’bmb%mmw di Me@ww e

fatta in casa con pomodoro fresco, grana padano DOP, fior di latte e
basilico

Home made Eﬂgf[ant Parmigiana with tomato's sauce, grana Jvac[ano
DOP, mozzarella cheese and basil

€ 11.00

Ribellita © &

Zuppa di verdure fatta in casa con pane, fagio[i ¢ cavolo nero IGT

Vegetaﬁ[e's soup with bread, beans and black caﬁﬁage
€ 10,00

Waﬂm al Pemodove

Pappa al pomodoro classica con pomodoro, pane
raffermo, ag[io ¢ basilico

Tomato soup with bread, gar[ic and basil

€ 10,00



SECONDI PIATTI

Bistecca alla Ficventina

peso minimo 700—8005 circa
Florentine BeefSteak, minimum 700-800g

€ 4,80 / 100 4

Pistecca alla Ficventina di Chianina @
peso minimo 700-800g circa

Chianina Florentine BeefSteaE, minimum 700—8005

€ 6,00 / 100 4

:fcv?@mtw di Filette al Resmavine

Tag[iata di Filetto di manzo condita con olio evo e rosmarino

Grilled Eeef fi[[et steak served with olive oil and rosemary
€ 24,00

[/chgf@bcvtw di Filette con wnwcela e acete balsamice

Tag[iata di fi[etto di manzo servita su un letto di rucola, olio, sale e
aceto balsamico

grilled beef cut in small pieces served with rucola and balsamic vinegar

€ 2400

jcug@bwtcu di. Pello

Filetto di Pollo tagliato a fettine servito su letto di rucola, olio ¢ aceto balsamico

Chicken chest in slice with rucola, olive 0il and balsamic vine\gar

€ 15,00



SECONDI PIATTI

Salsiccia Jescana alla %L?@Lw

2 Salsicce Toscane alla grig[ia accomyagnate da pane abbrustolito

2 Tuscan Sausages on the gri[[ with toasted bread

€ 12,00

%LMMJ alla Ficventina @

Triﬂpa Fiorentina Classica a[fomodoro

Fiorentine Triye with tomato sauce

€ 12 00

ﬁw%ge’b di Scottena traced

servito con insa[ata,fomodorini efatatine fritte

Scottona beef Burger served with salad, tomatoes and fried potatoes

€ 16.00



CONTORNI

® Patate Fritte* ¢ al Foine
Frieaffrencﬁ fries or Eakec{dnotatoes

€ 450

Slnrwuob Saltati*
Sfinaci saltati con ag[io, olio eyeferoncino

Cooked syinacﬁ with gar[ic and cﬁi[ifeyyers

€ 500

Jnsalata mista

insalatina e fomodorini

mix salad with tomatoes

€ 450

fw?w@if Cannellini all Uccellette
agioli Cannellini PTT con pomodoro, salvia ¢ aqglio
g N g

white tuscan beans with tomato sauce, garlic and sage

€ 500

“in Mo ewn g w di ﬂ‘wﬂéatti/ g‘w&o%b i ﬁ&adfov‘btb /m‘b’b@@@@‘w eSSeve oan/goﬂwtb
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La furinu uti[izzatafer (e

nostreyizzeyué contenere Jm’zzas could contain traces
tracce di senape ¢ soia of mustard and soy
MARINARA €6,50
tomato sauce, gar[ic, om’gano, olive oil
MARGHERITA €7,50
tomato sauce, mozzarella cheese, basil, olive oil
VEGETARIANA tracce di &) €10,00
tomato sauce, mozzarella cﬁeese, eﬂp[ants, musﬁrooms, black o[ives, am’cﬁoﬁes, rucola
NAPOLETANA €10,00
tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies, cappers, origano
PROSCIUTTO E FUNGHI €10,00
tomato sauce, mozzarella cheese, ham, mushrooms
4 FORMAGGI €11,00
tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzo[a DOP, grana J)acfano DOP, fontina cheese
ALLA TOTO €10,00
mozzarella cheese, cﬁerry tomatoes, black olives, anchovies, rucola
SALAMINO PICCANTE €10 00
tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salame
PORCINI €11,00
tomato sauce, mozzarella cheese, wild mushrooms
CAPRICCIOSA tracce di &) @ €10,00
tomato sauce, mozzarella cheese, spicy salame, artichokes, black olives, mushrooms
4 ST][QIONI tracce di @ €10,00
tomato sauce, mozzarella cheese, ham, artichokes, black olives, mushrooms
SALSICCIA E CIPOLLA €10,00
tomato sauce, mozzarella cheese, tuscan sausages, onions
MAIALONA €11,00
tomato sauce, mozzarella cﬁeese, gpicy su[ame, tuscan sausages, ﬁam, wiirstel
SPECK E QORQONZOLA €11,00
tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzo[a DOP cheese, Sudtirol §pec£
0'SOLE E NAPULE ® O €12,50
tomato sauce, cﬁerry tomatoes, Bufa[a mozzarella cheese c{um’ng the cooﬁing, _pesto basil
LA BURRATA DOP €12,50
tomato sauce, cﬁerry tomatoes, Burrata DOP cheese in the middle, basil
COVACCINO LARDELLATO €9,50
Covaccino dm’zzu with Lardo di Colonnata DOP
MEZZALUNA TOTO €12,50

Ha@( Calzone with ham and mozzarella cheese, ﬁaﬁ‘ tomato sauce, mozzarella, Parma ham, rucola



ol

storante dal 1968

BEVANDE

](cqua minerale San Benedetto 75c[
Birra alla SJoina Pedavena 20 ¢l
Birra alla Spina Pedavena 40 ¢l

Birra Artigianale in ﬁottig[ia 33¢cl
Coca Cola, Fanta, Sprite, Lemon Soda 33cl

Caffé E{presso

Amari e Limoncello

Grappa Toscana Bianca o Barricata

VINO DELLA CASA

Fiaschetto "Toto" da 0,5 L
Fiaschetto "Toto" da 1L
Calice "Toto"

querto

Legenc[a ]l[[ergeni

Glutine (Cereals) @ Sedano (Celery)

83
o0

(4

€ 2,50
€ 3,50
€ 6,00
€ 6,00
€ 3,50
€ 2,00
€ 5,00
€ 5,00

€ 9,00
€ 16,00
€ 4,00

€2,50

Lupini (Cupin)

Latte (Milk) Frutta a guscio (Nuts) Soia (Soybeans)

Pesce (Fish) Arachidi (Peanuts)

Uova (EggS) Senape (Mustard)

So[fiti (Su(pﬁites)



